
コンセプト 生のにんにくよりも栄養価が数倍も高い黒にんにく。皮を剥いて１日１・２片召し上がっていただくだけ。お料理のアクセントとして。皆さまの健康維持のお役立にたてれば幸い
です。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 青森県産熟成黒にんにく
特長
機能

①原料となるにんにくは全て青森県産
②甘み･旨味を引き出す1ヶ月間の低温熟成
③フルーティな食感で食べやすい

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

にんにく特有の匂いもほぼ無く、とても食しやすい。食べる「サプリメント」のように、またはお料理
の素材としてご利用ください。

他社との
優位性

青森県津軽平野でにんにく生産に従事して約半世紀。自社農園で収穫したホワイト六片にんに
くを厳選選果し、熟成工程に入ります。プロのにんにく農家が作る黒にんにくです。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

・全国各地の農産物直売所、道の駅、スーパーマーケット、百貨店、外食レストラン等。
・健康に留意されているシニア世代の方々だけではなく、現役世代のすべての方々へ。
・創作料理がお好きな全ての方々へ。黒にんにくをそのアレンジの肝として。

・皮を剝いてそのまま1日1～2片を目安に召し上がる。
・様々なお料理の素材として（バターと和えてトーストに、ドレッシングと和えてサラダ等etc）

・栄養価が熟成させることによって数倍に。1日たった1，2片だけでも健康維持に役立つと言われています。
・和食、洋食、中華料理等、様々な料理の局面で活用いただけます。

・日本で有数のにんにくの産地である青森で、生産・加工・販売を一貫して行っている弊社は、大小合わせて100以上の業者があるといわれているなかで、ほんの10社程度し
か参加できない黒にんにく協会にも属しております。
・道の駅、産直、スーパーマーケット、百貨店、ホテル売店、外食産業等から好評をいただいております。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://www.ks-seika.com

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

津軽平野でにんにく作って約半世紀。収穫したコクと旨味のあるホワイト六片を
黒にんにく用に厳選選果。一口召し上がっていただければ違いのわかる低温熟
成１ヶ月。皆さまの健康維持に是非ご利用ください。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真 写真

出展回数有限会社ケイエス青果

20 人 百万円

出展カテゴリ

売上 290

代表取締役社長　葛西　豊秀

企画出展【青森県しんきん拠点
ブランド】

回6

青森県産熟成黒にんにく

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

毎年秋頃に催される田舎館村役場主催の「収穫感謝祭＆シクラメン市」に青森県
産にんにく、黒にんにく、長芋、ごぼう等を即売。毎年恒例行事として楽しみにして
いるお客様が大勢いらっしゃいます。

写真

FAX

ks.asami.280601@gmail.com

0172-58-2521,    080-1670-5354

0172-58-4008

担当者名 営業部･営業課長･浅見英幸

E-mail

TEL

所在地

URL

038-1133

青森県南津軽郡田舎館村大根子字松橋171

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。

https://www.ks-seika.com/
mailto:ks.asami.280601@gmail.com


危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

入室ﾁｪｯｸ（体調･爪･傷･手指洗浄）

連絡先

担当者 佐藤　真寿実

0172-58-2521

従業員の管理

施設設備の管理

帯電吸着フィルター等
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 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

別途、ご相談いただけますと幸いで
す。

写真 写真 写真 写真

・熟成中、中心温度計測
・金属異物混入検査

全行程での原料及び製品温度･湿度管理

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


