
コンセプト 「濃厚な味わい」と「芳醇な香り」が詰まったギリシャ・クレタ島からの贈り物

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/5

商品名
Biolea オーガニック エキストラバージン
オリーブオイル

特長
機能

オーガニック、コールドプレス、無濾過

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真②

いいとこ
「強み」

自社所有のオリーブ畑で採れたオリーブだけを使用して作られています。オリーブの実はその土地の土
壌、標高、気候などの影響を受けており、Biolea社が代々受け継いできた製法により、さらに独自の
キャラクターを持った味わいとなります。まさにクレタ島を反映したオリーブオイルです。

他社との
優位性

石臼圧搾：実をより細かく粉砕できるため、オリーブの香りと成分を最大限に引き出します。
コールドプレス：多くのビタミンやポリフェノールなどの栄養成分が含まれています。
無濾過：より自然な風味をお楽しみいただけます。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

販売先：百貨店、中～高価格帯のスーパー、セレクトショップ
お客様：健康や食生活を意識している方、30～50代の男女

まろやかな味わいのオリーブオイルであるため、朝・昼・夜、いつでも取り入れることができます。
また、オリーブオイル＝洋食のイメージが強いですが、和食との相性も良いオリーブオイルです。
レシピ例：イカ納豆の冷奴、味噌漬けオリーブオイル風味、フレッシュトマトソース

石臼による低温圧搾で、香りやポリフェノール、ビタミンなどの栄養をたっぷり含んだ自然な風味のオリーブオイルに仕上げています。
無濾過でお届けすることで、果実本来の味わいをそのまま楽しめます。化学肥料や農薬不使用の有機栽培で、安心・安全にもこだわっています。

百貨店やセレクトショップを中心に販売しており、リピーターのお客様にもご支持いただいています。
和食にも合うクセの少ない味わいで、日常の食卓にも取り入れやすいとご好評をいただいております。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

販売先：百貨店、中～高価格帯のスーパー、セレクトショップ
お客様：健康や食生活を意識している方、30～50代の男女

まろやかな味わいのオリーブオイルであるため、朝・昼・夜、いつでも取り入れることができます。
また、オリーブオイル＝洋食のイメージが強いですが、和食との相性も良いオリーブオイルです。
レシピ例：洋風万能タレ（鍋のつけだれ等に）、白身魚のカルパッチョ、ヨーグルト

石臼による低温圧搾で、香りやポリフェノール、ビタミンなどの栄養をたっぷり含んだ自然な風味のオリーブオイルに仕上げています。
無濾過でお届けすることで、果実本来の味わいをそのまま楽しめます。化学肥料や農薬不使用の有機栽培で、安心・安全にもこだわっています。

百貨店やセレクトショップを中心に販売しており、リピーターのお客様にもご支持いただいています。
和食にも合うクセの少ない味わいで、日常の食卓にも取り入れやすいとご好評をいただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真②

いいとこ
「強み」

自社所有のオリーブ畑で採れたオリーブだけを使用して作られています。オリーブの実はその土地の
土壌、標高、気候などの影響を受けており、Biolea社が代々受け継いできた製法により、さらに独自
のキャラクターを持った味わいとなります。まさにクレタ島を反映したオリーブオイルです。

他社との
優位性

石臼圧搾：実をより細かく粉砕できるため、オリーブの香りと成分を最大限に引き出します。
コールドプレス：多くのビタミンやポリフェノールなどの栄養成分が含まれています。
無濾過：より自然な風味をお楽しみいただけます。

オーガニック、コールドプレス、無濾過、
香料不使用（レモンを丸ごと使用）

コンセプト 「濃厚な味わい」と「芳醇な香り」が詰まったギリシャ・クレタ島からの贈り物

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 2/5

商品名
Biolea オーガニック エキストラバージン
オリーブオイル レモンフレーバー

特長
機能

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 3/5

オーガニック、コールドプレス、無濾過、
香料不使用（オレンジを丸ごと使用）

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真②

いいとこ
「強み」

自社所有のオリーブ畑で採れたオリーブだけを使用して作られています。オリーブの実はその土地の
土壌、標高、気候などの影響を受けており、Biolea社が代々受け継いできた製法により、さらに独自
のキャラクターを持った味わいとなります。まさにクレタ島を反映したオリーブオイルです。

他社との
優位性

石臼圧搾：実をより細かく粉砕できるため、オリーブの香りと成分を最大限に引き出します。
コールドプレス：多くのビタミンやポリフェノールなどの栄養成分が含まれています。
無濾過：より自然な風味をお楽しみいただけます。

コンセプト 「濃厚な味わい」と「芳醇な香り」が詰まったギリシャ・クレタ島からの贈り物

商品名
Biolea オーガニック エキストラバージン
オリーブオイル オレンジフレーバー

特長
機能

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

販売先：百貨店、中～高価格帯のスーパー、セレクトショップ
お客様：健康や食生活を意識している方、30～50代の男女

まろやかな味わいのオリーブオイルであるため、朝・昼・夜、いつでも取り入れることができます。
また、オリーブオイル＝洋食のイメージが強いですが、和食との相性も良いオリーブオイルです。
レシピ例：ローストビーフのわさび添え、海鮮サラダ、パウンドケーキ

石臼による低温圧搾で、香りやポリフェノール、ビタミンなどの栄養をたっぷり含んだ自然な風味のオリーブオイルに仕上げています。
無濾過でお届けすることで、果実本来の味わいをそのまま楽しめます。化学肥料や農薬不使用の有機栽培で、安心・安全にもこだわっています。

百貨店やセレクトショップを中心に販売しており、リピーターのお客様にもご支持いただいています。
和食にも合うクセの少ない味わいで、日常の食卓にも取り入れやすいとご好評をいただいております。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 4/5

会社名

https://www.firstintl.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

弊社は青森県八戸市に本社を構え、1994年に八戸商工会議所青年部の有志に
よって設立された地域密着型の貿易商社です。設立の背景には、地域の特産品を
自らの手で世界に届けたいという強い思いがあります。また輸入商品だけではな
く、地域の特産品も全国に広めたいと活動いたしております。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真

出展回数株式会社ファーストインターナショナル

8 人 百万円

出展カテゴリー

売上 957

吉田 誠夫

食品 回

Biolea オーガニック エキストラバージンオリーブオイル

地域貢献活動や地域とのつながりについて

弊社は、地元企業や行政、金融機関と連携しながら、地域の特産品を国内外に広め
る活動を展開しています。国内に関してはECサイトでの販売促進など、地域全体のブ
ランディングにも力を入れています。

FAX

inf@firstintl.co.jp

0178-71-2282

0178-71-2285

担当者名 ヒックス アピファニー彩

E-mail

TEL

所在地

URL

031-0041

青森県八戸市大字廿三日町2番地 YSビル1階

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

・有機JAS認証
・ユーロリーフ認証
・BIO HELLAS認証

連絡先
担当者

従業員の管理

施設設備の管理

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 5/5

提供可能時期：通年
賞味期限：製造から24ヶ月
販売エリアの制限：なし
温度管理：なし(常温)
納品単位：2ケース
※2ケース未満の場合、送料実費ご請
求いたします。

＜具体的内容＞

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


