
コンセプト 『美味しいを食卓へ』を事業の基本理念とし、『安心・安全な食品』をお客様に提供してまいります。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 山形さくらんぼ鶏　鶏肉（正肉）各部位
特長
機能

山形さくらんぼ鶏はその名前のとおり、山形県産のさくらんぼ果汁を飲み水に混ぜており、ポリフェ
ノールを多く摂取して健康的に育っています。
また、もみ殻付きの飼料用米をメインにした餌としていますが、これは一般的に販売されている国産若
鶏のデメリットを解消するためです。
多くの国産若鶏は、成長を早めるため、太りやすいトウモロコシをエサに与えていますが、これらの鶏肉
は色が黄色っぽく、臭みを感じます。
トウモロコシをエサにするより成長速度は遅くなりますが、臭みがなく、淡いピンク色でジューシーな美
味しい鶏肉にするため、山形さくらんぼ鶏は特にエサにこだわっています。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

養鶏（一次）＋食鳥処理・加工（二次）＋販売（三次）を一体化した『六次産業化』を新庄市内で展開
しております。”安心・安全”かつ”新鮮な鶏肉”の提供には絶対の自信があります。

他社との
優位性

山形県内初となる本格的な食鳥処理工場を平成26年に設立。工場では丸鶏の状態までの工程をラ
イン（機械）で行い、部位ごとの解体やパック詰め、金属探知、Ｘ線検査、検品は従業員が手作業で
丁寧に行っております。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

・ホテル、レストラン、飲食店への直売。
・町の精肉店（一般消費者向けとして）

山形県産さくらんぼ鶏は、ご家庭や飲食店、ホテルや旅館での幅の広いシーンへ、”美味しいを食卓へ”お届けするために美味しく工夫されている鶏肉（若どり）です。

・鶏肉独特な”けもの臭”がないため、飲み込んだ時に違和感なくまろやかな味わいが広がります。
・マニュアルを厳守した飼育方法で、健康な鶏を飼育しています。”安心・安全”かつ”新鮮な鶏肉”を自信をもってご提供いたします。

山形県では新庄駅前に”鶏や”があります。精肉だけではなく、さくらんぼ鶏を使用したスモークチキンや珍しい鶏のメンチ等の加工品も販売しています。
ご家庭の食材や市内の飲食店の方々が直接買いにいらっしゃいます。ポイントカードがあるのでさらにお得です。また、新庄市内の学校の給食でもご利用いただいております。また、新
庄市のふるさと納税でも活躍中です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://sakuranbotoriya.jp

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

私たちは、2014年に山形県内で初めての本格的な食鳥処理場の建設を行いまし
た。「食の安全」が求められる昨今、弊社が提供させていただく国産鶏は「美味しい
を食卓へ」を基本理念とし、「安心・安全な食品」をお客様に提供してまいります。
また、女性従業員が新鮮な鶏肉を手際よく丁寧にさばいています。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

出展回数(株)オールクリエーション　山形支店

30 人 百万円

出展カテゴリー

売上 170

代表取締役　喜屋武　修

国産　ブランド鶏　精肉 回0

山形県産　若どり　山形さくらんぼ鶏

地域貢献活動や地域とのつながりについて

①地産地消を推進し、地域の小・中学校の給食物資として、優先的にお肉を確保し納
品しています。
②コロナの影響で動物園の餌の調達に困っていることを知り、鶏肉やガラなどを八木
山動物園に続き、埼玉県の東武動物公園にも贈呈しました。

FAX

info-shinjo@allcreation.jp

0233-32-1571

0233-32-1573

担当者名 元木

E-mail

TEL

所在地

URL

996-0002

山形県新庄市金沢1596-3

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。

https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
https://sakuranbotoriya.jp/
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
mailto:info-shinjo@allcreation.jp
https://sakuranbotoriya.jp/
mailto:info-shinjo@allcreation.jp


危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

山口

連絡先
担当者 山口

0233-32-1571

従業員の管理

施設設備の管理
矢口

食鳥処理⇒精肉加工・真空パック・金属探知機/Ｘ線⇒梱包⇒出荷（発送・配達）

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

・提供可能時期：通年
・消費期限：①冷蔵　②冷凍
①2℃以下保管で、加工日より8日間
②－18℃以下保管で、加工日より365
日
・配達可能エリア：山形県内、近隣県、
東京一部（別途配送料）
・内容量：1ケース（2㎏×6ﾊﾟｯｸ）12㎏
・納品単位：応相談
・価格：別途ご商談

＜具体的内容＞
年1度　正肉の細菌検査（陰性）

山口

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


