
特長
機能

90％以上が水分であり糖質・カロリー共に低く、水溶性食物繊維が豊富な為、ヴィーガン食やグルテンフリー食などの健康・美容志向の方に再注目されてい
ます。
（水溶性食物繊維は血糖値の上昇を穏やかにすること、また腸内の善玉菌のエサとなり腸内環境を整えることなどの特性が期待されます。）

展示会・商談会用「商材シート」

【商品の特性】 1/3

商品名 こんにゃく コンセプト
形状により、食感・舌さわり・喉ごしが変化するので、様々な料理を引き立て
るアクセント。不足しがちな大切な食物繊維を食卓にプラス。

自社の 「商品・サービス」

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

料理の主役（田楽、味玉こんにゃく、さしみこんにゃく等）として、引き立て役（豚汁・す
き焼き・もつ煮などの”お肉”という主役を引き立てる）としても活躍します。

他社との
優位性

当社のこんにゃくは弾力性に富んでいるため、煮つけた次の日もコシがあり荷崩れしに
くいと定評がございます。こんにゃく特有の石灰臭を控えめになるよう原料を厳選して
おりますので、様々な料理に幅広くお使い頂けます。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

スーパーマーケット・ドラックストア・百貨店のお客様向けに小売り用商品
ホテル/旅館/レストラン/割烹など、大量調理されるお客様向けに各種カット済の業務用商品も取り揃えております。

おでん（結びこんにゃく）、田楽、味玉こんにゃく、すき焼き、豚汁、もつ煮、しらたきと明太子の和え物など従来の料理の他、お肉の代替えとして古くから精進
料理に使用されてきました。最近では、冷凍し解凍したこんにゃくを一口大にちぎり、味をしみこませて衣をつけて揚げて唐揚げにするなどSNSではアイデア
料理も多くみられます。

個人のお客様　食事のカロリーを気にされている方、腸活をされている方の見方となる健康食材です。
業務用お客様　お客様の要望によりプライベートブランドにも対応いたします。

一関市花泉町で春と秋に開催される「花泉互市」で出品している。
“こんにゃくの詰放題”は毎回行列のできるほど地域のお客様に喜ばれております。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

【企業紹介】 2/3

会社名

自社の 「会社概要」

https://www.suto-foods.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

私達は岩手一関地域社会との絆を大切に、お客様との信頼関係を築くことに最大
の力を注ぎ全国の皆さまに、おいしい・安心・安全な食品がご提供できるよう努め
ております。
私達の製品を通じて笑顔がお届け出来るように全力で励んでまいります。
どうぞよろしくお願いいたします。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

出展回数株式会社　須藤食品

黒澤　一成

回

41 人 百万円

出展カテゴリー

売上

地域貢献活動や地域とのつながりについて

・地元農家の協力により地元産のこんにゃく芋を使った生芋こんにゃくを製造して
 おります。
・総務省消防庁協力事業所として地域をお守りする協力をしております。

FAX

essss@poplar.ocn.ne.jp

0191-36-1100

0191-36-1110

担当者名

E-mail

TEL

所在地

URL

029-3103

岩手県一関市花泉町老松字下蛭沢102-1

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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衛生管理

生産・製造工程の管理

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

作業前の衛生チェック・粘着ローラーでの異物対策

連絡先
担当者

従業員の管理作業前の衛生チェック・粘着ローラーでの異物対策

施設設備の管理

施設設備保全の定期点検・日常清掃

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

賞味期限：90日

1ｹｰｽあたり入数：6～30
　　　　　　　　　　　（商品により異なる）
最小ロッド：5ケース

保存温度：常温

発注リードタイム：（商品により異なる）

希望小売価格：（商品により異なる）

【ところてん、くずきり、あんみつ等も製造】

＜具体的内容＞

食品衛生指標に基づき検査病原微生物の残存検査・金属検査等

各工程作業前後の点検

自社の 「アピールポイント」

危機管理

【品質管理情報】

商品検査
有 無 その他

原材料/仕入・保管 製品検査 梱包 出荷

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


