
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

水産加工業の卸売り業者

冷凍魚の加工

安価に下処理が可能

昭和42年創業の老舗企業である。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

トンネルフリーザーを使った急速凍結可能

他社との
優位性

トンネルフリーザーを使った急速凍結可能

コンセプト 徹底した品質管理により安全で迅速な加工をモットーに運営しております。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/2

商品名 冷凍魚の処理（下請け）
特長
機能

徹底した品質管理

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

地域貢献活動や地域とのつながりについて

FAX

keiri@kaneseifoods.co.jp

022-290-6680

022-367-0948

担当者名 都築　俊博

E-mail

TEL

所在地

URL

985-0001

塩釜市新浜町3-10-1

出展商品名

出展回数カネセイフーズ株式会社

26 人 百万円

出展カテゴリー

売上 380

菊田　務

回

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

代表者名

【所在地・連絡先】

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/2

会社名

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


