
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

50代以上の男女、通販・ギフト・酒販店・こだわり商品取り扱い店

日常づかいやギフトの他、缶詰なので備蓄用にも。

販売先も限られるため希少性から、鯨好きの方に喜んでいただけます。

宮城県内では恐らくは一度は目にした事がある缶詰です。
また東日本大震災の際は、被災前の巨大鯨大和煮タンクが流出し、ご存知の方も多いです。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

①捕鯨基地の所在する石巻ならではの「鯨」
②1缶ずつ丁寧に手詰めで製造
③大和煮に限らず鯨缶詰だけで10種類のバリエーション

他社との
優位性

鯨缶詰については世界一製造しております。
また専用の熟成庫があり、低温で熟成させた鯨肉を加工しております。

コンセプト 創業以来65年以上変わらぬ味を守り続ける、刻み生姜の風味豊かな鯨大和煮です。

展示会・商談会用「商材シート」

【商品の特性】 1/3

商品名 鯨大和煮7号缶 特長
機能 昔ながらの懐かしい味わい

自社の 「商品・サービス」

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

地域貢献活動や地域とのつながりについて

美里町工場では工場見学を随時受け入れており、地元の小学生や修学旅行でのタイ
ム缶詰づくりも好評です。また企業の研修などでもお越しいただいております。

FAX

m.suzuki@kinoya.co.jp

0229-29-9429

0229-29-9438

担当者名 鈴木　誠

E-mail

TEL

所在地

URL

986-0022

宮城県石巻市魚町1-11-4

木村　裕哉

缶詰 回0

鯨大和煮7号缶85 人 百万円

出展カテゴリー

売上 1,565

【企業紹介】 2/3

会社名

自社の 「会社概要」

https://www.kinoya.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

捕鯨基地の所在する宮城県石巻市より美味しい＜鯨＞をお届けします。昔ながら
の鯨大和煮缶詰の他、地元水揚げの旬の青魚にこだわった缶詰や、他にはないオ
ンリーワンの缶詰づくりをしております。小ロットでのOEMも承りますので、お気軽に
お問い合わせください。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

出展回数株式会社木の屋石巻水産

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

個別に対応いたしますのでお気軽に
お問い合わせください。

＜具体的内容＞

恒温試験、細菌試験、官能検査、放射性物質検査

製造工程の管理、従業員管理、施設整備

自社の 「アピールポイント」

危機管理

【品質管理情報】

原料搬入→原料熟成→解凍→原料スライス→ボイル→冷却→カット・成形→金属探知機→空缶供給→鯨肉充填
→重量チェック→生姜詰め→調味液配合→注液→真空・巻締→巻締検知→洗缶→加熱殺菌→冷却→印字→Ｘ線検査
→重量チェック→抜取検査→ラベル貼り・検品→箱詰→出荷

商品検査

衛生管理

生産・製造工程の管理

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

みやぎチャレンジHACCP
入室時の衛生チェックの実施、検便（6回/年）、健康診断実施（1回/年）

連絡先
担当者 品質管理室：高橋良和

0229-29-9429

従業員の管理

施設設備の管理
エアシャワー室設置、専門業者による防虫・防鼠施工実施

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


