
コンセプト 食の都仙台を代表するグルメ、牛たんを缶詰でお手軽にお楽しみいただけます。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC
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商品名 牛たん旨しお煮 特長
機能

・ご自宅用に、お土産に、贈答品に。貰って嬉しい長期保存可能な缶詰
・選べる３つの味(大和煮、旨しお煮、旨みそ煮）
・スモーキーカラーでデザイン性の高いパッケージ

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】　　　

いいとこ
「強み」

大振りにカットされた牛たんの赤身が110ｇ入っており、食べ応え抜群です。
あっさりとした塩味で牛たんの旨みをご堪能いただけます。
未開封の缶ごと湯煎していただくとより一層おいしくお召し上がりいただけます。

他社との
優位性

牛たんの1切あたりのカットが他社より大きく、レトルト・缶詰類は味付けがソース・
スパイス系が多い中でシンプルな塩味ですのでどなたにも食べやすいです。

【品質管理
情報】

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

・高速道路パーキングエリア、道の駅、百貨店、カタログ、セレクトショップ、ポイント交換、ゴルフの景品として
・調理不要でちょっと贅沢なおつまみを楽しみたい30代～50代男女に

・40代男性がソロキャンプで牛たん旨しお煮を小鍋で湯煎しながら、お酒のおつまみにして静かな夜を楽しむ
・東北旅行に来た３０代女性が友人へ、さまになるちょっといいお土産（プチギフト）として購入

デザイン性の高いパッケージ、牛たんという高級感でSNSに投稿しやすい

高速道路パーキングエリア、道の駅、宿泊施設のお土産コーナーで観光客のお土産として好評発売中です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

自社の 「会社概要」
TMC

【商品の特性】　　　　 2/3

会社名

http://www.fukubei-f.co.jp

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

　当社は1973年の創業以来、お客様に安全安心で楽しんでいただける食品の供給を目指し、社員全員
が「正直な商品造り」「誠実な営業」「お客様に役立つ会社」という基本理念を日々忠実に守ることで、実
践してまいりました。
現在、食品業界の潮流として、大量生産、大量消費の時代は既に終わりを告げ、食品の質を追求していく
ことが必然の時代となっております。
今後も当社では、食品事業者として「新鮮」「安全」「安心」「美味しさ」をモットーに、地元の食文化に根づ
いた牛たん加工を新設備のもと生産体制を構築してまいります。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真
出展する商品の

「一括表示」が読める
ように撮影した写真

出展回数株式会社フクベイフーズ

85 人 百万円

出展カテゴリー

売上 3,504

石川達也

食と農 回3

牛たん旨しお煮

地域貢献活動や地域とのつながりについて

仙台牛たん振興会賛助会員として、仙台名物牛たんを
加工で地元宮城・仙台牛たん振興会を応援しています。

FAX

c.saitou@fukubei-f.co.jp

本社直通　0223-29-3211　　携帯　090-2282-8897

0223-29-3221

担当者名 営業本部　営業担当マネージャー　齋藤　千歳

E-mail

TEL

所在地

URL

989-2412

宮城県名取市堀内字北竹210

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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 PL保険　GPHACCP（鶏卵）

弁当及び惣菜の衛生規範に基づく

連絡先
担当者 関　芳博

0223-29-3211

従業員の管理

施設設備の管理
厚労省及び県条例の施設基準に基づく

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

・賞味期限　3年間
・内容量　190g（固形量110ｇ）
・入数　24入2合
・保管温度　直射日光を避け
  常温で保存してください

＜具体的内容＞
・微生物検査（SPC、大腸菌群、EC、ブドウ球菌、サルモネラ）
・卵室検査（HU）

HACCP手法に基づく

危機管理

【品質管理情報】  

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

【商品の特性】　　　　 3/3

自社の 「アピールポイント」
TMC

有 無 その他

原料受入 半解凍 スライス ボイル 洗浄 原料移動 金属検査 肉詰め

ウエイト

チェッカー 巻締 洗缶 殺菌 冷却
ローダー

払い出し
水滴除去

賞味期限印字 ラベル巻きX線異物検知器 箱詰 箱印字 シーリング 保管 出荷

注液

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


