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「メリット」

地元での
「評判」等

安心安全な素材と健康にこだわる30代以上の男女

そのままご飯にのせても、一緒に炒めても。
麺に絡めたり、パンや豆腐、チーズに乗せたり、そのままおつまみで。
村田生まれの【納豆パスタ】や【そらまめ米粉麺】との相性も抜群です。

常温で長期保存ができ、さまざまな食材と相性が良く、色々なお料理に応用できます。
化学合成調味料を一切使用しておらず、安心してお召し上がりいただけます。

「町の新しい土産品ができて嬉しい」、「（様々な年代の方から）おいしい」、「料理の具材としてアレンジできて楽しい」と評判をいただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

発酵料理家として名高い真野遥氏考案・仙台のイタリアンの名店「アッラ・グリッリア」脇田オーナー
シェフ創作の常温保存できる納豆加工品です。ラベルには脇田シェフが描いた村田町指定文化財・
村田町武家屋敷（旧田山家）の蔵のイラストを使用しております。

他社との
優位性

安心安全な食材にこだわり、化学合成添加物を一切使用していない、他では味わうことのできない
新しい商品です。

コンセプト 宮城県村田町の発酵食品に着目した、国内外で人気のある「グリーンパール納豆本舗」（有限会社大永商店）の宮城県産大粒納豆を使用し、鶏肉と香味野菜で旨みたっぷりに仕上
げたご飯のおともです。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 納豆カルネ
特長
機能

納豆や鶏肉、香味野菜のオイル漬け（常温保存品）

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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地域貢献活動や地域とのつながりについて

村田町観光物産協会の一部事務や町の観光案内所運営、商品開発、移住定住業務
等を請け負い、町や町民、町内事業者や生産者と連携を取りながら重要伝統的建造
物群保存地区の空き蔵の活用・イベント開催、起業支援等の地域活性化に取り組ん
でおります。

FAX

yuki.sekiba@machi-murata.co.jp

0224-87-6990

0224-82-2560

担当者名 関場　友紀

E-mail

TEL

所在地

URL

989-1305

宮城県柴田郡村田町大字村田字町43番地

出展商品名

出展回数株式会社まちづくり村田

2 人 百万円

出展カテゴリー

売上 15

小川　隆秀

食と農 回1

納豆カルネ

https://machi-murata.com/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

平成29年に宮城県村田町の第三セクターとして設立以来、「村田町の価値を高め
る」をスローガンに地域活性化に取り組む中で、町内に根付く発酵食品に着目し、
飲食店メニュー開発やレシピコンテストの開催などで発酵食文化を広める活動を
行ってきました。地域の農産物の消費拡大も視野に地域おこしを進めております。

代表者名

【所在地・連絡先】

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



村田町には納豆を始め、日本酒、味噌、こうじの非常に優れた醸造元がありますが、町としてPRはされてきませんでした。わたしたち
は設立年度から町内の発酵文化に着目して商品開発やPRを行い、町内外へ浸透を図ってきました。
今回の納豆カルネは、全国納豆鑑評会で受賞歴があり、宮城県産減農薬特別栽培大豆100%使用・化学合成添加物不使用の「有
限会社大永商店」の納豆を使用しており、地元企業とコラボレーションした商品で、村田町の発酵文化をより発展させるために生ま
れました。

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

＜具体的内容＞

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

連絡先

担当者

従業員の管理

施設設備の管理

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


