
コンセプト 日本大学工学部の学生さんの協力を得てアイガモ農法で育てたコシヒカリのお米を100%使って醸されたお酒です。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 ロハ酒
特長
機能

農薬不使用化学肥料不使用で、有機のアイガモ栽培米（コシヒカリ）を100％使って仕込んだお酒で
す。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

有機のアイガモ栽培米（コシヒカリ）を100％のお酒

他社との
優位性

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://www.bondcafeaizu.com

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

自然の循環を作り出すために、大自然の力を借りながら
アイガモと米を育て、お酒を作っています。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真 写真

出展回数Bond＆Co

1 人 百万円

出展カテゴリー

売上 5

ボンド　亜貴

食品 回1

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真 写真

FAX

bondcoaizu@gmail.com

080-6048-8989

担当者名 ボンド　亜貴

E-mail

TEL

所在地

URL

965-0107

福島県会津若松市北会津町和泉字中分470

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

連絡先

担当者

従業員の管理

施設設備の管理

アイガモ農法で育てた健康でおいしい食べ物や飲み物をお届けします。
化学肥料や農薬を使わずに育てるために、トレーニングされたアイガモを田んぼに放します。
アイガモ達と手作りぼかし（肥料）とのコンビネーションで、健康で素晴らしい食感の「アイガモ栽培米」は育てられます。
アイガモ栽培米の多くはロハ酒になりますが、お米としても販売しております。
お酒とお米、そしてアイガモのお肉まで、同じ田んぼで育った生命を食卓で味わうことができます。

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

＜具体的内容＞

有 無 その他
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