
コンセプト 日本酒の甘辛度の基準となる日本酒度（+になるほど辛口）がなんと+20度以上の福島県内で一番辛口の日本酒です。
ただ辛いだけでなくキレのある米の旨味もしっかりと感じられる逸品。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 福島一辛口　いち
特長
機能

・福島県で一番の辛口
・日本酒度+20度以上
・ロック推奨燗ツケ厳禁

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

いいとこ
「強み」

当社は酒類製造免許の種類を多く持っているため様々なニーズに対応ができる。

他社との
優位性

ただ辛いだけでなく蔵人の経験と確かな腕によって醸された旨味が乗った大辛口の酒。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

お酒好きの成人男女。

お酒好きな方へのプレゼントに。少し贅沢な晩酌時間に。

お食事によく合うキレのある味わいで楽しいひと時をお過ごしいただけると思います。

福島一辛口で覚えていただいてるお客様が多く、「試してみたい」から「美味しかったからまた買いました」とリピートのお客様も多く、ご好評いただいております。
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自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://www.sasanokawa.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

明和2年（1765年）創業以来「人を幸せにする酒造り」をスローガンに歩んでまいり
ました。先代達が守り、受け継いできた真摯なまでの伝統的な酒造りを基本に時代
が求める新しい味わいを柔軟で豊かな発想で、品質のさらなる向上をめざし、信頼
あるブランド育成に努めてまいります。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

出展回数笹の川酒造株式会社

22 人 百万円

出展カテゴリー

売上

山口　哲蔵

回

地域貢献活動や地域とのつながりについて

私達は「こころ」と「からだ」に良い酒類を製造、提供し、お客様に楽しく召し上がってい
ただく事によって社業を発展させ、古来より連綿と続く酒の文化を未来へとつないで行
く事を目標としています。地域活性化のため地元の食材を原料に使用した日本酒やオ
リジナル焼酎の製造もしております。

FAX

m-anzai@sasanokawa.co.jp

024-945-0261

024-945-7559

担当者名 総務部　安齋茉莉

E-mail

TEL

所在地

URL

963-0108

福島県郡山市笹川1-178

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

衛生指導や作業モラルの向上に努めている。

連絡先

担当者 青木　光義

024-945-0261

従業員の管理

施設設備の管理

定期的な機械、設備のメンテナンスを実施。

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
利酒（官能検査）検壜（目視検査）。

担当者が受験簿（原料受払簿もろみ経過帳、移動簿、詰口簿、日報等）記帳管
理し生産工程の問題発生時に備えている。

有 無 その他
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