
コンセプト
北海道産小豆と甘さ控えめの栗でふっくら仕上げた「栗赤飯おこわ」。
どんこ椎茸でじっくり煮込んだ具材たっぷりの「五目おこわ」。
緑鮮やかな宮城の枝豆にほんのり塩味が効いた「枝豆おこわ」。

展示会・商談会用「商材シート」 自社の 「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名
もちやの冷凍便　おこわおにぎり3つの味
15個セット（五目・枝豆・栗赤飯）

特長
機能

3種の味を各5個、全15個セットで個包装、冷凍便でお届けします。
食べたい時に必要な分だけ温めてお召し上がりいただけます。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

作りたてでしっかり冷凍していますので、食べたい時に必要な分だけ、
レンジで1分30秒ほど（500Wの場合）温めてお召し上がりいただけます。

他社との
優位性

白石市唯一の餅屋手作りの味は、冠婚葬祭や各種会合、ご家族での団欒の場への
ご提供、イベント出店用やふるさと納税返礼品としてもご好評いただいています。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

お子さまからご高齢の方まで、家庭の手作りの味を好まれる皆さまに喜ばれています。

冠婚葬祭、内祝、お中元やお歳暮ギフト、家族団欒でのお食事、イベント出店用、道の駅やスーパー等での販売

精米から仕上げまで、餅屋だから出来る家庭的な手作りの味をお楽しみいただけます。

直営茶屋の「甘味堂くさかもちや」のメニューとしてもご好評いただき、地元の各種イベント出品、各スーパー・道の駅・産
直市場での販売ご要望も多い商品です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

自社の 「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

http://kusaka-syokuhin.com/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

展示会・商談会用「商材シート」

昭和25年の創業時はアイスキャンデー（夏）と大福（冬）の製造卸業で昭和４６年
から和菓子専門のお店として現在に至っております。餅菓子の専門メーカーとして
地域に根ざし、一品一品に真心を込めて製造とお客様に接しております。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

出展回数有限会社日下食品／甘味堂くさかもちや

14 人 百万円

出展カテゴリー

売上 75

日下　清

食品 回0

もちやの冷凍便　おこわおにぎり3つの味　15個セット（五目・枝豆・栗赤飯）

地域貢献活動や地域とのつながりについて

一年を通して一般の皆さまの冠婚葬祭やお食事の場へのご提供、地元白石市で
のイベント等への出品ご依頼等もあり、歳時記やTPOに合わせた手作り食品を
ご提供させていただいております。

FAX

kusakafc@aquamarine.bforth.com　https://kusakamochi8.base.shop/

0224-26-2508

0224-25-5150

担当者名 日下るみ子　日下佳朗

E-mail

TEL

所在地

URL

989-0272

宮城県白石市字清水小路48番地4

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

白石市ふるさと納税返礼品に選出。
HACCPの考えを取り入れた管理

連絡先
担当者 日下　るみ子、佳朗

0224-26-2508

従業員の管理

施設設備の管理
HACCPの考えを取り入れた管理

昭和25年創業のまちの餅屋から「特製おこわおにぎり」を各3個・15個セットでお届けいたします。餅米は宮城県産「みやこがね」を使用。
北海道産小豆と甘さ控えめの栗でふっくら仕上げた「栗赤飯おこわ」、どんこ椎茸でじっくり煮込んだ具材たっぷりの「五目おこわ」、緑鮮やかな宮城
の枝豆にほんのり塩味が効いた「枝豆おこわ」をセットにいたしました。
日下食品直営茶屋「甘味堂くさかもちや」でもセットメニューやお持ち帰りで好評の「おこわおにぎり」は、作りたてでしっかり冷凍していますので、食べ
たい時に必要な分だけ、レンジで1分30秒ほど（500Wの場合）温めてお召し上がりいただけます。
1個約130g×15個／−18℃以下で保存／冷凍保存で製造日から40日以内にお召し上がりください。
※個別に開封後は冷蔵庫で保存し、解凍後は当日中にお早めにお召し上がりください。

自社の 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

展示会・商談会用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

毎月月末締め・翌月末お支払い
売掛金が3万円未満の際はお振込手数
料のご負担をお願いいたします
（3万円以上の場合は弊社負担）

＜具体的内容＞

一般生菌数検査を適時行っています。

HACCPの考えを取り入れた管理

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


